
ANTIPASTI

Burrata............................... 14,90 €
Rucola, karamellisierte Weinberg Pfirsiche

San Daniele Schinken.................. 16,90 €
Honigmelone, Grissini

SECONDI

Orecchiette „Carbonara Style“......... 18,90 €
Spargel, Parmesan

Parmigiana vom Parino Schwein......... 21,50 €
Datteltomaten, Kartoffelstampf

WWW.DIAROMI.BAR |   @BARCENTRALEDIAROMI

OFFERTA

Vitoni Spritz Bianco – 6,50 €
Ein Aperitivo aus Weißwein und Tonic Water. Der frische, trockene Trebbiano-Wein 
und das herbe Tonic Wasser ergeben kalt genossen eine animierende Mischung. Mit 

Zitrone und Eiswürfeln ein fein-herber Genuss. Der Wiedererfinder dieses Aperitivos 
ist der Halbitaliener Philipp. Schon sein italienischer Urgroßvater trank den ‚Chi-

nino dello Stato‘, als der er im 19. Jahrhundert in Italien angeboten wurde. 

VINO SPECIALE

Il Poggiarello  Il Come il Vento - Sauvignon Blanc  – 0,10l / 5,50 €
Das Weingut wurde 1980 von den Familien Ferrari und Perini gegründet. Il Poggiarello 
setzt sich für die Aufwertung der Weinbautradition in Piacenza in der Emilia Romana 
ein.  In der Nase ist er typisch Sauvignon, sehr konzentriert mit Noten von Holun-
der, Bienenwachs und Passionsfrucht. Im Geschmack ein toller strukturierter Wein mit 
Noten reifer exotischer und heimischer Früchte. Er hat ein sehr feine Mineralität 
und erstaunliche Frische. Köstlich als Aperitif. Passt perfekt zu Antipasti und ro-

hem und mariniertem Fisch  

Il Poggiarello Il Valandrea - Barbera, Bonarda  – 0,10l / 5,50 €
Diese Cuvée aus Barbera und Bonarda präsentiert sich in dunklem Rubinrot. Er duftet 
frisch und reif nach roten Fruchtnoten. Intensiv fruchtiger Geschmack nach frischer 
Pflaume und einem Potpourri roter Waldfrüchte, welche im Abgang mit Holz und Lakritz 

verschmelzen. Passt super zu herzhaften Gerichten und rotem Fleisch.


